Confira o menu: 
Aperitivo
Água de tomate com crustáceos 
Estrella Damm (pilsen)
Entradas
Salada refrescante com leitão
Estrella Damm (pilsen)
e
Alcachofras cozidas com pancetas
Inedit 
Principais
Lagosta de verão – lagosta com alface romana grelhada com Jerez
Inedit
e
Canelone de vitela com foie gras
Estrella Voll Damm (doble malta)
Sobremesa
Bola de ouro de chocolate com morango e calda de café
Old Engine Oil (dark ale escocesa)  

Sobre a cerveja Estrella Damm Inedit
Ferrán Adrià, Juli Soller os sommeliers do premiado Restaurante El Bulli e os Mestres Cervejeiros da Damm criaram um novo conceito de cerveja, especialmente elaborada para acompanhar os pratos de alta-gastronomia – uma excelente alternativa ao vinho nos melhores restaurantes.
Estrella Damm Inedit é um coupage único, mescla de maltes de cevada e trigo, aromatizada com lúpulos e especiarias como coentro, casca de laranja e alcaçuz. A segunda fermentação na garrafa lhe proporciona complexidade aromática, frutada e floral, com notas doces no paladar. É uma cerveja de textura cremosa, fresca, com suave carbonatação e retrogosto agradável.
Recomenda-se levar à mesa em balde de gelo e servir em taças de vinho branco.
Serviço: 
eñe
Rua Doutor Mário Ferraz, 213 – Jd Europa – 3816-4333
Festival Inedit
Até 27 de novembro
Somente no jantar
Jantar e bebidas a R$ 180 por pessoa     
Importador Inedit: www.brazilways.com.br
