Mastra Dorada (Golden Extra Special)
 
Aroma moderado a lúpulo y a malta, con un bajo componente de caramelo. 
Aspecto dorado con buena claridad y moderada espuma blanca.
Sabor a malta evidente con un amargor medio del lúpulo, sin dominar sobre el sabor a malta. Puede tener bajos niveles de sabores secundarios a malta (bizcocho, nuez), que agrega complejidad. Finish seco.
Cuerpo medio pleno, con un balance parejo, entre la malta y el lúpulo. Lo fácil de beber es primordial en este estilo. 

 

 

Mastra Roja (Strong Scotch Ale)
 

Aroma profundo a malta, a menudo aparente a caramelo con aromas secundarios a turba o a humo.
Aspecto a cobre liviano con reflejos rubíes con una gran espuma tostada.
Sabor muy sabroso a malta, con caramelización, tiene trazas a malta tostada o  ahumado. Sabor a lúpulo y amargor bajo, por lo que la malta predomina. 
Cuerpo medio pleno con una suave tibieza a alcohol y es bienvenida desde que balancea la dulzura de la malta..
Sabrosa, maltosa y usualmente dulce, pudiendo sugerir un postre.
 

Mastra Negra (American Stout)
Fuerte aroma a grano tostado, a menudo con una cualidad a café tostado o chocolate..
Aspecto color negro azabache con espuma persistente de color marrón claro. Opaca.
Sabor fuerte a granos tostados, a veces pareciendo café, granos de café tostados, chocolate oscuro. Con un discreto sabor a café quemado molido. Sabores a alcohol suaves. 
Cuerpo pleno cremoso, con una pizca de astringencia derivado de lo tostado, pero no excesivo. Carbonatación alta. Tibieza a alcohol ligera.
