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6.

No ranking artesanal, boas notas

5.

Asdezcervejasavaliadasatingi-
ram, juntas, 2 mil pontos em 3
milpossíveis,ou66,67%–média
6,7. Só duas ficaram abaixo de
150pontos.Vejaondeachá-lase
os preçosmédios de varejo (em
bares,tendemasermaiscaras):

● Bamberg – NoBarAnhanguera
(3368-2771) e na própria fábrica
(15) 3242-7685. www.cervejaria-
bamberg.com.br. R$ 5,60
● Colorado –Distribuída pela On
Trade (5531-7301). www.cerve-
jariacolorado.com.br. R$ 9
● Eisenbahn – À venda em gran-
des redes de supermercados.
www.eisenbahn.com.br. R$ 2,99
● Dado Bier – Distribuída pela
Bier&Wein (5643-8584).www.es-
peciaisdadobier.com.br. R$ 5,80
● Cidade Imperial – Distribuição
daOnTrade (5531-7301).www.
choppimperial.com.brR$4,80
● Backer - Distribuídapela Flo-
wersGarden(5515-3716).www.ba-
cker.com.br.R$3,98
● Baden Baden – Em supermer-
cados e empórios. www.baden-
baden.com.br. R$ 7,30
● Dana Bier – 4192-4422 ou
www.danabier.com.br. R$ 13
● Barley e Mistura Clássica –
Anhanguera (3368-2771), aR$
4,90eR$7,60.www.barley.com.
br ewww.misturaclassica.com.br.

4.

No panorama geral, bons resultados confirmam: a expertise cervejeira fora das grandes
indústrias desenvolve-se rapidamente em várias regiões do país. Veja como se saíram
as pilsens, cervejas escolhidas para esta degustação, e saiba onde encontrá-las

3.

3. AMENDOIMCROCANTE
–Tentecomerumsó
(depois conte como)

Comome-
nor teor al-

coólico entre os
concorrentes –
3,8%–, a pilsen
produzida pela
cervejaria artesa-
nal de Camposdo
Jordão – compra-
da recentemente
pela Schincariol –
foi considerada
pelamaioria dos
juradosmuito suave. “Falta um
poucomais de intensidade aromá-
tica e força na textura”, disseBea-
to. “Passa rápido pela boca”, ava-
liou Icassati. Para Passarelli, a cer-
veja é suave,mas refrescante.

● Cotação: 192 pontos

4.MIX DECOGUMELOS –
É ótimo com shoyu e
wasabi

5. CASTANHA-DO-PARÁ
–Temperadacom
(muito) alho e sal

6. BOLINHADEWASABI
–Sea1ª épicante, na
20ª você nem lembra

1. AMENDOIMCOM
PIMENTA –Picante,de
leve. Também com
cebola

2. BISCOITODEALGAE
ARROZ –Salgadona
medida certa, parece
sushi

Ao‘derrubar’umapilsen,useopetiscocerto
AchefTatianaSzelesachounoMercadãoenaLiberdadeos tira-gosto ideaisparaacompanharacerveja leve

Aprodução
deCapela de

Santana (RS),
com4,7%de teor
alcoólico, sur-
preendeu os de-
gustadores–nega-
tivamente. Para
três dos jurados,
ela apresentou
aroma frutado,
lembrandobana-
na – característica
de umacerveja de trigo.
“Há alguns bons sabores caracte-
rísticos,mas dominamosmenos
agradáveis”, afirmouBeato. A es-
puma também foi considerada
poucoduradoura.

● Cotação: 132 pontos

Durante a avaliação, uma das
garrafas daMisturaClássica
servidas noAnhanguera esta-
va coma validade vencida –
fato que não pudemos igno-
rar, já nodecorrer daavalia-
ção, e pelo qual fazemos
mea-culpa.
Alguns dos jurados aponta-
ram, emsuas avaliações,
efeitos decorrentes da oxi-
daçãoda cerveja, emespe-
cial na análise dos aromas.
Também foi indicada baixa
carbonatação, que “tirou o fres-
cor”, segundoPassarelli, e dei-
xou a cerveja “pesada”, de acor-
do comDinho. Para que isso
nãogerasse distorções no resul-

tado, a bebida ficou fora do
ranking de notas.
Mesmocomoproblema,
entretanto, a pilsen doRio,
com4,2%de teor alcoóli-
co, obteve 192 pontos,
marca que a conduziria ao
sétimo lugar, emempate
comaBadenBadenCris-
tal. E, descontados esses
aspectos, aMisturaClássi-
ca, deVolta Redonda, re-
cebeu avaliações positi-

vas. “Umpouco pesada,
apesar de ter personalidade”,
afirmouBeato. “O aroma revela
oxidação,mas tambémmalte
pronunciado e lúpulo frutado”,
disseNorberto.

O equilíbrio foi a
principal caracterís-

tica atribuída à pilsen da
cervejaria deBlumenau,
com4,8%de teor al-
coólico. “Boa cerveja,
combombalanço en-
tremalte e lúpulo”,
avaliou Passarelli, que
deu notamáxima no
quesito aroma. “Tem
umodor típico edelica-
do de pilsen”, anotou
Icassati. “Agradável, com
frescor acentuado”, escreveuNor-
bertoD’Oliveira emsua avaliação
geral. Para ele, a cerveja teve boa
carbonatação. “Mas perdeu em
sabor no final.”

● Cotação: 224 pontos

A cerveja deRibei-
rãoPreto, que le-

vamandioca emsua
composição e tem
4,5%de teor alcoóli-
co, surpreendeu os
jurados.Manoel Bea-
to eMiguel Icassati
apontaram lembran-
ça de amendoimno
sabor. “Corpo agra-
davelmentemarcan-
te com sabores tos-
tados instigantes”, es-
creveuBeato. Dos seis jurados,
cinco deramnotamáxima à apa-
rência da cerveja. “Dourada, clara,
límpida, boa espuma”, anotou
EduardoPassarelli.

● Cotação: Em300pontos, 248

Apilsen damicro-
cervejaria gaúcha

demesmonome, com
4,5%de teor alcoólico,
criou um“consenso”
entre os degustadores.
Todos a acharammui-
to seca no final. “Ela
perde umpouco por
deixar a boca seca de-
mais no final de degus-
tação”, afirmouDinho
Luiz. Os jurados, po-
rém, tambémaponta-
rampontos positivos. Passarelli
citou um “bomamargor de lúpu-
lo” e “bomaroma”. ParaBeato,
apesar do “travo” no fim, o sabor
tem“ótima vivacidade”.

● Cotação: 210 pontos

Produzidaem
Petrópolis (RJ),

deonde tira seuno-
me, a cerveja apre-
sentouaroma fruta-
do, segundoquatro
dosseis jurados. “A
esterificaçãoestá
foradopadrãodo
estilo”, afirmouPas-
sarelli. “Fora isso,
porém,éumaboa
cerveja.”CarlosLi-
maelogiouogosto final
eocorpodacerveja. Dinhoafir-
mou: “Osabor evolui nabocaedá
vontadedebebermais.”ParaBea-
to, porém, “faltouequilíbrio”. “Eela
temcerta asperezanaboca.”

● Cotação: 203pontos

Giovanna Tucci

Tatiana Szeles adorou passar
umano trabalhando emum res-
taurante de Salvador. Mas, ape-
sardeterapreciadoascoreseos
temperosdacapitalbaiana,assu-
me: estava doida pra voltar à vi-
da de paulistana urbanóide. Há
ummês,retomouosantigoshábi-
toscomfacilidade,porémmante-
veemsuarotinaumapráticaque
aprimorou na Bahia – apreciar
umaboacerveja.
A convite do Paladar, a chef
garimpou, noMercadoMunici-
pal e nobairro daLiberdade, os
petiscosquecombinassemcom
pilsens ao estilo das que foram
avaliadas. “Como ela não tem
um alto teor alcoólico, o ideal é
escolher comidasmais leves. A
carne de porco, por exemplo,
tem um sabor tão acentuado
que provavelmente vai escon-
der o gosto da cerveja”, explica
Tatiana.Parao“menu-degusta-
ção”, em seu apartamento, em
Pinheiros, ela encheu os poti-
nhosdeaperitivocompistache,
macadâmia, castanha-do-pará

com alho e sal, castanha de ca-
ju, bolinha de amendoim e boli-
nhadewasabi–estaúltima,qua-
seacabaantesmesmodeser fo-
tografada.
Paraquem, comoTatiana, fã
da cozinha oriental, saliva por
umaalga,daquelasbemcrocan-
tes, umadica: “NoMarukai, vo-
cêcompraalgasjáfatiadasede-
liciosos biscoitos feitos de alga
e arroz.” Outra boa opção é to-
marapilsencomo“mixdecogu-
melos”, um prato com shitake,

shimeji e champignon fritos,
temperados com wasabi e mo-
lho shoyu.
“Ah, e temumpetisco que vai
superbemcomcerveja:sojafres-
ca frita, servida com curry. Fica
demais”, indica a chef. Oproble-
ma,nestaépocadoano, éencon-
trar a bendita soja fresca nos
mercados.A repórter achouum
resto na estante do Marukai e
tentou,semsucesso,encontrá-la
em outros pontos da Liberdade.
Desistiu de vez quando pergun-
tou a uma senhora japonesa se
não eramesmo possível achar o
produto em algum lugar. Em
tomdeadvertência,asenhorare-
petiu: “Não é época, e se não é
época, não tem.” Mas cerveja e
salgadinhosempretem.Compli-
cado mesmo é beber sem belis-
car, ou beliscar sem beber – e
nós,claro,vamos“dificultar”sua
vida. Abaixo, saiba onde encon-
trarasmelhorescomidinhas.●

● Marukai – R. Galvão Bueno,
34, 3341-3350. ● Mercado Mu-
nicipal – Banca do Ramon, Rua
B, Box 7, 3228-4622.

Três dos jura-
dos apontaram

que a artesanalmi-
neira, com4,8%de
teor alcoólico, tinha
doçuramarcante no
sabor. Norberto des-
creveu a sensação
na boca criada pela
Backer como“adoci-
cado persistente e
combaixa carbona-
tação”. “Poderia ter
mais equilíbrio como lúpulo”, dis-
se Passarelli. ParaBeato e Icassa-
ti, apesar do “ataque” inicial no
sabor, no gosto final a cerveja per-
de em força. Dinho a classificou
como“perfeita para praia”.

● Cotação: 195 pontos

Oquemais
chamouaaten-

çãodos jurados na
produçãodeAldeia
daSerra, com5%
de teor alcoólico,
foi o lúpulo. “No
aroma, ele é dema-
siado. E o sabor
temamargor exage-
rado, o que deixa a
bebida um tanto
dura”, resumiuBea-
to. “Gosto de lúpulo,mas
aqui ele ficoumuito forte”, brincou
Passarelli. “Ficou desequilibrada”,
avaliouNorberto. A cor da cerveja,
avaliaramos degustadores, ficou
mais escura que o padrão.

● Cotação: 145 pontos

2.
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